; &Y NAE NABOPATOPHMIA 3A MCMTMTYBAHE HA XPAHA M AMIATHOCTUKA HA

3 BONECTU KAJ XKMBOTHM

ngd.i:tl.ib U3BELLUTAJ O/] NTABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE e

v tart (co akpeguTHpaHo mocTpupaise) P
| 17025:2018 ;

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p. 185823/5 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha BapaTtenoTt : JKM Bogosopg H. UnnnaeH
Agpeca Ha 6apaTtenot : yn. 9 66 Maungen - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHaeH

datym Ha 3emarse: 10.08.2023
[atym Ha npuem: 10.08.2023

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparbe 3a ucnuTyBakbe: 185823 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha ge+ 10.08.2023 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LUBeTKOBCKU M3BPLUU 3eMatkbe Ha NPpUMepoK Boaa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouun: Boaarta 3a nuere e 3eMeHa 04 Yelwma BO KyjHa BO Tupc
aupekuuja, MnuHaeH.

Il Mpumepouute ce 3eMEHU COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha
NPUMEpPOLM.

IV CranpapamM M meroau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 32 3emarbe Ha
NpPUMMepPoLU BoAa 3a NUEeHE 04 NPeYUCTUTENHNU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHyBsarba, OTCTanysaka UM UCKAYUYYBarba 04 METOAOT U 04, NAAHOT 3a 3eMake Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepuCcTuKKu Ha NpMMepoKoT: Boaa 3a nuere — Tupc gupekumja, UnuHaeH

(vme, Tproecko Ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO

POK Ha Tpaerbe, KoNUYecTso)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj fiapaaTIn TEor NS PesynTaT og Heopgpe- FpaHuyuHK 3aposonysa/
UCNUTYBAHETO AeHoCT BPeAHOCTH Mpudarnuso/
e He 3aposonysa
| 185800523 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBONYBa
| Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40BONYBEa
| Bryc 150 13301:2018 H.A / Hema 3agoBonysa
TemnepaTtypa PY7.4-11x +10,2°C / 25°C 3af0BONYBa
MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,54 / 6,5-9,5 pH 3apgoBonysa
eanHULK
NoTpowysauxa Ha KMnO, MKC EN 1SO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3agoBonysa
En. cnposognausocT MKC EN ISO 27888: 2007 979 uS/cm / 2500 pS/cm 3agoBonysa
Amonmjax (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyea
Matoage 1

| Bepaujo: 4

‘ Bo cuna 00d: 20.06.2022z.
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oY NAB IJABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U UJATHOCTUKA HA

$ EO."ECTH KAJ ,'K“BOTHH MKC BN ISOOEC [ T02S
Foodé,lab 06 7.8-02 O
P — M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN 1S0/IEC 2
CO aKpeguTUpPaHO MOCTPpUpPabe esting
il PUpares) 17025:2018 -
HutpuTy (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hutpatu (NO;) MKC I1SO 7890-3:2007 16,9 mg/L / 50 mg/L 3afoBonyea
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 33408B0/YBa
¥enezo MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a0080/YBa
PeaunayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3apgoeonyea

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3340BONYBa KpUTepUyMuTe 3a GapaHuoT napameTap cornacHo MpasunHMKOT 3a GeabeaHoCT U KBaNUTET Ha
Boaarta 3a nuetse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHCcKM ycnosu: v coHyeBo 0 06na4yHO O NPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknagupatbe:  NagunHUK

TemnepaTypa Ha NaauaHKK 33 TPaHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo € M3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o Knvent o ®ya Nab Hukona LiseTkoBCKM (co akpeauTHpaHa meToaa)
7 /ume, Npeaume Ha ULETO KOe ro M3BPLUIKMIO MOCTPUPaHETO ;"

M3paboTun: M-p MeaHa Cnacecka

.;‘”_.-:rr nA O,qobpmn M-p Munuua Tpajkocka. / 7(7&-&9&4

Aco | P-nHaxemucka naﬁopa*ropma

Oatym(u) Ha ussegyBatrbe Ha naﬁopaTopuc;mTe aKTb:ithggg 1008 2023-14.08.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 14.08.2023

Co * ce 03HaueHyBa HeaKpeaVUTHPaH MeTos

**Kora kauHeToT He Bapa u3jasa 3a cooBpa3HOCT BO W3BEWITAJOT CE M3BECTYBA MEpHaTa HeOAPEeAeHOCT, BO CUTE APYrM Cy4an MepHaTa HeoapeeHocT, ce
npecmeTyea BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KNMeHTOoT.

*** cp 03HauyBaaT METOAM KoM ce no6KueHM og cTpaHa Ha nabopaTopwuja co koja Pya Nab vma cknyyeHo gorosop 3a copaboTka

WM3jaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakosoacteoto Ha AMNTY dyg Nlab 400-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 338 MCNUTYBaHE Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPaCHO U
BO cornacHocT co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha OBjeKTUBHM fOKasW 3a
YCOTNaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OANYKUTE HEe MOXKAT 4a BAMjaaT ApYrM MHTEpPecH UAu ApYru CTpaHu u HUKO]
HemMa npaBo fAa BAujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC Ha pes3ynTaTMTe OAHOCHO HemMa npasBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOpELHW, KOMepLUKUjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLMW U BKjaHuM]a.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute o TECTOBUTE CE OQHECYBAaT Camo 33 MCNMTYBaHWTE NpUMepouu. Oeoj npoToKoNn He cmee ga ce penpoayumpa OCBeH co
nWCcMeHa go3sona Ha nabopaTtopujaTa i BO LEnocT.

3aBenewkra bp. 2: NlaBopaTopujata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMUTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT 80 BapatbeTo 3a ucnuTysarbe.

3abenewka Gp. 3: Kora KAWEHTOT W3BPLUWA 3eMatbe Ha npumepounTe, nabopaTtopwujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpe3seHTaTMBHOCTa Ha NPpUMepoLUTe.
3aBenewxa Gp. 4: MasewTajoT o4 NaBopaTOPUCKOTO UCNUTYBabLE Ce M3Aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 U3secTyeatbe 3a pesynTaTu.

3a6enewxa bp. 5: [lokonky KnveuToT 6apa u3BewTajoT o abopaToPUCKO UCNMTYBALE Aa COAPMM W3jaBa 3a coobpasHocrt, naboparopujarta nocranyea
COrNacHo NPaBuWno 3a AOHECYBarbe Ha OfyKa 3a wijasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBWAO € BO COTNACHOCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogud 3a
[AOHEecyBake 04/IyKa 1 U3jasa 3a coobpasHOCT U rnacu:

MNpaeuno Ha GUHapHa OANYKa 33 e4HOCTaBHO NpudaKarse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unm

- U3mepeHaTa BPeAHOCT € Haj rpaHvuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3agoBonysa “

COrnacHoO BamMeyknoT NpasuIHnK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHO3BCTRO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeaNTUPaHW METOAM OZ ONCEroT Ha aKkpeauTaumja ce objaBenu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 09: 20.06.20222.




&y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ KUBOTHU

FoodSlab W3BELLITAJ O, NAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE s
ettt A MKC EN ISO/IEC

(co akpeauTupaHo mocTpuparse)

Tecinpane
MEC EN ISOOEC 17825

o

AT - s

17025:2018
yn. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
U3BewrTaj 6p.185823/5
MuKpobuonolwKa aHanusa
Ume Ha 6apatenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenor : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTKUHCKa 3rpaga WnuHaeH
[atym Ha 3emarbe: 10.08.2023 Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 185823
[Oatym Ha npuem: 10.08.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha neH 10.08.2023 roaunHa, 0BNacTeHoTo Auue Hukona LiBeTKOBCKKU U3BPLLK 3eMarbe Ha NMPpUMMepoK BoAa
33 NuUerbe 3a TeECTUparbe Ha MMKPoBMoNoLLKa aHanmsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTta 3a nuerbe e 3emeHa o4, Yelwma 8o KyjHa Bo TUP3 YnpasHa
3rpaga.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHMU COTNacHO NnaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha
npumMmepoLM.

IV Crangapan u metogu 3a 3emaree Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpOoBUONOLLKa aHanu3a.

V [JlononHysakba, OTCTanysakba WM UCKAYyUYyBara Of, METOAOT U OA, N/IAHOT 33 3emMatbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuere — TUP3 YnpasHa 3rpaga
(Mme, TPproBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYEeCTsO)

CoobpasHocT
WUa. 6poj Peaynrar og s FpaHnu4YHK 3aposonysa/
Mapametpum Tecr metop, e Heogpeae-
TYBaHETO il BpPEeAHOCTH Npudaraueo/
He 3agoBonysa
185800523 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml I 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudbopmum Baktepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3aposonysa
ur E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
' Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypadvkm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonyea
aHaepobm
Epoetse MUKDOODraHU3IMK MKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonyBa
Ha kyntypa 22°C
Bpoesse muxpooprasmsmu | MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
#a wymrypa 37°C

VCnuTyEa=moT NDMMEDOK MM 320080/1Y83 KpDUTEDUYMKTE 33 BapaHuTe napameTpwm cornacHo MNpasunHKUKOT 3a 6e3beqHOCT U
SS2mwTET 52 B08=Ta 32 nuesse (Cn.Becrmx Bp.183/18 Mpwnor 1 m MNpunor 4)

Faogeme | Bepaga: 4 | Bo cusa o00: 20.06.20222 |
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oy NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA |, et
BONECTU KAJ XXUBOTHMU MIC BN ISOIEC 17028
Food@lab s
e WM3BELUTAJ OO NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MIKC EN ISO/IEC
CO aKpeguTUpPaHO MOCT
S i pupatoe) 17025:2018
BpemeHCKM YCI0BU: v coHyeBO O 00N1aYHO [ NPOMEHAMBO [1BPHEX/MBO [ Temneparypa

HauyunH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NagUNHMK 33 TpaHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpUpaHeTo e U3BPLLUEHO 0/ CTpaHa Ha:

o ®yg flab Hukona U,Be‘rKOBCKIA (co akpeauTUMpaHa meToaa)...

W3pabotun: EneHa fopruescka...... /.

l‘-. Lﬂ r‘r\'f),z;l pwn: AHapea bowkocka..... f&b .........

20

X i /P-n Ha mukpobuonowka nabopato
A < # /

NaTtym(u) Ha u3seayBarse Ha nabopaTopuckute an‘mchmar"f/ 08.2023 -14.08.2023

[aTtym Ha uspasarse Ha ussewTajoT: 14.08.2023

4

Co * ce D3HayyBa HEaKpeaUTHMPaH METOA

**Kora KAuMHeToT He Bapa u3jasa 33 coobpPa3HOCT BO M3BELWITAJOT Ce MIBECTYBA MepHaTa Heo4peleHOCT, BO CUTe ApYri Cy4au MepHaTa HeoapeneHocT, ce
NPecMeTysa BO Pe3ynTaToT camo no bapare Ha KAUEHTOT.

*** e 03HAYYBAAT METOAM KoM ce obueHn og cTpaHa Ha nabopartopuja co koja ®ya flab uma cknydueHo gorosop 3a copaboTka

MsjaBa 3a HenpuMcTpacHoCT

Pakosogcreoto Ha ANTY dya N1ab A00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 32 MUCITMTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HeMPUCTPACHO U
BO COrnacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKa3u 33
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAaPAM U BP3 OAJIYKMTE HE MOXKAT a3 BAMjaaT ApPYr¥ MHTEPECU WAW APYIU CTPaHW W HUKO]
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA Pe3yATaTUTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KakBWU BHATPELUHW,
HaABOpEeLWHWU, KOMepLuMjanHK, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLUA M BAMjaHK]a.

3abenewka bp. 1: PesynTaTuTe Of TECTOBMTE C& OAHECYBA3T CaMO 33 UCMUTYBaHWTe npumepouw. OB0j NPOTOKOA He cmee A3 ce Penpogyunpa oceeH co
fWCcMeHa 4o38ona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopujata He 04roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE SOCTaBEHM 04 NOAHOCHTENOT B0 BaparbeTo 3a ncnuTyBatbe.

3abenewka Ep. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUMA 3eMatbe Ha NpUMepounTe, N360paTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 32 PenpeseHTaTMBHOCTa Ha NpiMepouuTe,
3a6enewxa Ep. 4: M3sewTajoT o N1abopaTOPUCKOTO MCNMTYBakLE Ce M3aBa BO cOrNacHoCT co MNP 7.8 M3secTysarbe 33 pesynTarti.

3abenewxa Bp. 5: JOKOAKY KAKMeHTOT Bapa w3sewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKO MCNUMTysarse 43 coapwu u3jasa 33 coobpasHoct, nabopatopujaTa nocranysa
COrNacHo NpasWAo 3a AOHEecyBakbe Ha OANYKA 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa NPaswno & BO COTAACHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwmu 33
[OHecyBakbe O4/yKa 1 U3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Mpaewno Ha 6MHapHa 0gNYKa 33 eQHOCTaBHO nNpudakarse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHuuata Ha npudakarse AL=TL— 3agosonysa” wim

- W3mepeHaTa BpeAHOCT @ Haf rpaHMuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNACcHO BaMEYKMOT NPABUAHWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewra Bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha seb crpaHaTta www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoawnue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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